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30 LUGLIO

ORE 20:00

4

CENA GOURMET IN RIVA AL MARE

ENTREE DI BENVENUTO

Polpettina di pesce con maionese al lime

ANTIPASTO

Tartare di ombrina
con panzanella toscana maderna
od estrano di cetriolo acidificato

PRIMO

Paccheri ai tre pomodori
con burrara, basilico
« tartare di gambers rosso

SECONDO

Trancetto di ricciola scottato
accompagnato da variazione di zucchine

DOLCE
Cremoso al cioceolatn bianco
e gelato al passion fruic
b
I VINI DELLA SERATA
Vi+ Berto Proseccs DOC Brie
Torre Rosazza Ribolla Gialla
Torre FG Pinot grigio DOC
Lugana Casta Arence

€ 5 5,00 ﬁ FRENOTAZRNE GEBLECATORIY

A FERSONA S PRESSO IL BAR DELLA SPRAGGIA

Comprende 1 bottiglia di vine
 scelta ogni 2 persane
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APERITIVO
ANTIPASTO - CALAMARI

Lidodi Pomposa, Via Monti Lessini 10
Prenotazioni 0533 380 415




Aperitivo al Tramonto
Cena con il Produttore

o
O
o

Vini
- PINOT NERO
ROSE

- MANNA

cuvée di Riesling,
Chardonnay, ;
Gewurztraminer &
sauvignon Blanc

- PAS DOSE Y& MESI
Metodo Classico
Pinot Nero
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DRINK & FOOD

Menu

- Amuse-Bouche:
Ostrica di Goro

- Tartare di Tonno
con salsa home made
banana e
peperoncino

- Panciotto
capesante e gamberi
con polvere di
liquirizia

su beurre blanc

- Tentacolo di polpo
su cremadiburrate,

crumble olive nere e
ravanello marinato

- Cremoso al
cioceolato bianco con
cale nero di Cipro

G ARTAN LAS
Giovedi 30 Luglio ore 19:30

Bagno Pomposa Beach & Bistrot
Posti limitati - Solo su prenotazione - € 69
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— EXPERIENCE —
9 wslazione
CANTINA SALIM

CANTINA
Nel cuore dell’Alto Garda,

& Divena, tra vigneti e natura
incontaminata, nasce
Cantina Salim.

Una giovane realts che unisce
passione, rispetto per [a natura
@ ricerca della qualith per dare
wita a vini eleganti e di carattere.

TRENTODOC TRENTODOC TRENTODOC CLvo PINOT NERD
EXTRA BRUT EXTRA BRUT EXTRA BRUT CHARDONNAY  TRENTINO DOC
RISERVA RISERVA RISERVA TRENTING DOC 2024
: 2016 2020 2021 2024 MAGNUM
COME FUNZIONA PER ACCOMPAGNARE
CAUZIINE CALICE IL TUO VINO
5€

restituita alla rkonsagna TAGLIERE MISTO 15 €

0 del calice & fine serata
TOKEN DEGUSTAZIONE B
« ia forsareie
» peeceing

7 € a calice

« asiage

« privolone allumicats
« piacha

focacce, pizza e taralli

2 sempre disponibili

— VIVI IL TRAMONTCI GUSTA IL MOMENTO.




POLPETTE DI PESCE
con salsa allo yogurt
e lime

?rém-o*

.
PACCHERO Al GAMBERI
E DATTERINI GIALLI

Oris bust oo

FILETTO DI TONNO SCOTTA :

su crema di zucchine @ menta,
pomodorini confit e
granella di pistacchic

SERENA.W:

#«LIDO DI POMPOSA =
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DEGUSTAZIONE

BERE CONSIGLIATO
IN ABBINAMENTO
-

LUGANA DOC

Fresco, elegante

& JMoNaso,
Perfetto con

| platti di pesce

& l& note agrumate
dellantipasto.

"
Leqana
(ot /

PECORINO DOCG

Intenso, strutturato
* & leggueemente
minerale.

Ideale con piatti
pill ricchi & saporiti
come il tonna.

55€ a testa AT

ievande escluse
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' BAGNO MARISA
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CANTINA

MARIOTTI

VINI DELLE SABBII

o7 e/ﬂffﬁ(.f j/ e
Capesante gratinate
al brandy
abbinato con

IGT Emilia Bianco Spumante

metodo classico brut nature
da uve Fortana

“Abbatia”™ 2023

/ LT

Risotto ai pesci
e, bianchi mare nostrum

L)! f'oh'r/r’- 3
Spiedino imperiale:
- Capesante-Gamberi-tonno 3
S abbinati con o bl
IGT Emilia Bianco -

“Passo Morgone”
da uve Sauvignon blanc 2025

Llstee.
Semifreddo al pistacchio
abbinato con

Vino Bianco passito “Ailanto”
da uve Malvagia di Candia aromatica



INRIVAAL

MARE

¥ Musica » Relax + Buon Cibe

STELLE - &% MARE -

- DEGUSTAZIONE
- VINI SELEZIONATI

ANTIPASTO
Piadina scomposta con
prosciutio crude ¢ melone 10€
IMO
Cappelletti fatti @ mans con ripien
di ricottn ¢ spinact con raga ella

bolognese e ganache al parmigiane 14€
SECONDI
Grigliata mista ¢ polenta 22€
Cotoletta ¢ Patate 10€
DOLCE

Tiramisi dello Chef
senza Uova 5€

Falsaghinn del SasriaBOC - Falivis Pocaring BOC - nwc-w-m: Mot et G Sokreess - Baschs Sasgiovess 6T -
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(© 3358176664 Marco

Arsrds Mt sber s Caring Colk B
M-E-\valt

PER PRENOTAZIONI:

GIOVED]

30

LUGLIO #

A PARTIRE
DALLE ORE

& EMOZIONI -

FUOCHI D'ARTIFICIO
SOTTO LE STELLE

ANTIPASTO
Carpiccio di pesce Spada agli agrumi
i ingalata di saliconia 15€
Insalata di mare 14€
PRIMO
Grocco di patate rustice alla Portofine,
pomodoro, basilice e ragi di mare 16€
Taglialing Cozze, cacio ¢ pepe 13E
SECONDI
Gran Frifte di calamari & gamberi
con Mix di 4 Farine 16€
Turbante di Orata con Frigrelli,
Mozzarella su letto di misticanza 15€
DOLCE
Tiramisi dello Chef

_senza Lova 5€

—— PRESS0 ==l

BAGNO
| NETTUNO

A AL L1DO DI POMPOS

tra busn cibo,
i, selezionali e
"‘ _ magia del mare!

tJ Bagno Nettuno 0533 380448



